
 

 

 

 
 

FIRST COURSE 

 
 

Seasonal Soup of the Day         £  6.50     Atlantic Prawn Cocktail        £  7.50 
 

Foie Gras Terrine, Grape Chutney       £10.50    Oak Smoked Salmon, Soda Bread      £  8.50 
 

Serrano Ham, Savoy Cabbage and Parmesan,       Colchester Rock Oysters, Shallot Vinaigrette  
Chardonnay Vinaigrette        £  7.50    (Six, Nine or Twelve)     £12.50 / £18.50 / £24.00 
 

Baby Spinach and Cashel Blue Cheese Salad,       Charcuterie Plate     £  9.50 / £18.00 / £26.50 
Balsamic Red Onions and Walnuts      £  7.00     (available as a single plate, for sharing or for the whole table) 
 

Raviolo of Crab and Coriander, Ginger         Chicken Liver Parfait, Pear Chutney,     
and Lemongrass Nage           £  8.95    Toasted Brioche          £  6.95 
 

Smoked Eel, New Potato and Pancetta Salad,       Honey Glazed Goats Cheese,  
Horseradish Dressing          £  8.00     Red Onion Marmalade        £  6.95 
 

Sautéed King Scallops, Cauliflower Puree,         Baby Gem Salad with Sea Scallops, Apple,  
Crispy Capers and Sherry Raisins        £13.50     Cashew Nuts, Classic Caesar Dressing    £13.50 
 
 

SECOND COURSE 

 
 

Roasted Monkfish, Curly kale, Minestroni of       Fish Pie with Glenarm Salmon,  
Winter Vegetables        £19.50     Pollack and Prawns        £12.50 
 

Halibut Fillet, Braised Baby Gem Lettuce,         Beer Battered Fish and Handcut Chips,     
Veal Shin and Petit Onion Ragout       £18.95    Pea Puree and Tartar Sauce      £12.95 
 

Pan fried Seabass, Pomme Mousseline,         Smoked Haddock Fishcake,  
Roasted Salsify and Caramelised Onions    £17.75     Poached Egg, Hollandaise        £11.50 
 

Roasted Red Leg Partridge, Braised Fennel,         Macaroni Cheese          
Gnocchi Parmentiere          £18.50    Montgomery Cheddar and Parmesan Reggiano  £  9.50 
 

Barbary Duck Breast, Green Beans,          Rare Breed Omelette          
Confit Duck Tortolloni, Marsala Jus      £17.50    (Mushroom, Cheese, Tomato or Ham)     £  9.50 
 

Braised Pork Belly, Butternut Squash, Grain        Longhorn Steak and Kidney Pie       
Mustard, Pomme Puree, Trompettes    £16.50    with Homemade Puff Pastry       £12.50 
 

Welsh Rarebit & Roasted Tomato Tart, Crispy Leeks  £12.95     Calves Liver and Bacon, Creamy Mash, Onion Gravy  £14.50 
 
 

FROM THE GRILL 
 
 

Sanctum Mixed Grill   £16.50        30day Aged Rib Eye or Sirloin   £18.50 / £19.50     Wagyu Burger   £16.75 
 

Half or Whole Grilled Lobster with Garlic Butter or Thermidor    £19.50 / £21.50 
 

Cote d Beouf (for two sharing)  £40.00  Half Rotisserie Chicken  £14.00  All Day Breakfast  £9.50 (available until 17:00hrs) 
 
 

SOMETHING ON THE SIDE? 

 
 

All priced at £3.95 
 

|   Spinach   |   Rotisserie Vegetables   |   Green Beans   |   Potatoes: New, Mashed or Fried   |   Onion Rings   |    
 

|   Green Salad   |   Tomato & Basil Salad   |   Rocket and Parmesan   |   Chopped Salad (available to start with Supp. £2)   | 
 
 

No.20, Sanctum Soho Hotel, 20 Warwick Street, London W1B 5NF 
All prices are inclusive of VAT.  Service charge not included 


